
 

​
Progetto: HIGHGEL - High-tech solutions for the marine sector value chain in the 

Mediterranean” finanziato nell’ambito del Programma INTERREG VI-A Italia Malta, Cod. 
C1-1.1-4, CUP LP: B73C24002530002, CUP PP4 (Rosso di Mazara): G93D24000160007 

 

Avviso n. 2 - ESPERTI 

Data pubblicazione 16/06/2025 

La Società Rosso di Mazara Srl., di seguito e per brevità Rosso di 
Mazara, in qualità di Partner del progetto HIGHGEL - High-tech 
solutions for the marine sector value chain in the Mediterranean” , 
Cod. C1-1, 1-4, finanziato nell'ambito dell’ Avviso pubblico 1/2023 
per la presentazione di progetti di cooperazione, a valere su tutti gli 
obiettivi specifici del Programma INTERREG VI - A Italia Malta, 
approvato dal Comitato di Sorveglianza del programma con 
procedura di consultazione scritta conclusa in data 24/11/2023: 

​
VISTO CHE: 

●​ con Decisione di Esecuzione (UE) 2022/75 della Commissione Europea del 17 
gennaio 2022 è stato stabilito l'elenco delle aree dei programmi Interreg destinate a 
ricevere sostegno dal Fondo europeo di sviluppo regionale e dagli strumenti di 
finanziamento esternodeII’Unione, suddivise per componente e per programma 
Interreg nell’ambito dell’obiettivo «Cooperazione territoriale europea»;​
 ​ ​  

●​ con la Decisione della Commissione Europea C (2022) 9624 del 13 dicembre 2022, 
è stato approvato il "Programma INTERREG VI-A Italia-Malta" per il periodo di 
programmazione 2021 -2027;​
 ​ ​  

●​ nell’ambito deII’Avviso 1/2023 per la presentazione di progetti di cooperazione, a 
valere su tutti gli obiettivi specifici del Programma INTERREG VI-A Italia Malta, 
approvato dal Comitato di Sorveglianza del programma con procedura di 
consultazione scritta conclusa in data 24/11/2023 - DDC 1273/A7 DRP del 
29/12/2023 deII’Autorità di gestione, l’Università degli Studi di Palermo ha presentato 
il progetto “HIGHGEL – C1-1.1-4” con Partner Rosso di Mazara;​
 ​ ​  

●​ con lettera datata 13/12/2024 prot. n. 15864 l’Autorità di Gestione ha notificato la 
scheda di verifica della qualità della proposta progettuale del progetto HIGHGEL – 
C1-1.1-4 - e l’ammissione a finanziamento sotto condizione del progetto;​
 ​ ​  

●​ con decreto n. 973/A7 DRP del 31/12/2024 è stato approvato il contratto di 
sovvenzione del progetto HIGHGEL – C1-1.1-4 - e l'ammissione a finanziamento 
sotto condizione del progetto;​
 ​ ​  
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●​ il progetto prevede un budget totale di € 1.593.749,20 di cui ERDF € 1.274.999,36, di 
cui contributo nazionale € 318.749,40;​
 ​  

●​ è stato siglato il contratto di Sovvenzione tra l’Università degli Studi di Palermo ed il 
Dipartimento di Programmazione della Regione Sicilia, in qualità di Autorità di 
Gestione del Programma di Cooperazione INTERREG VI - A Italia - Malta. 

TENUTO CONTO CHE: 

●​ Rosso di Mazara intende avvalersi del supporto di professionalità da reperire sul 
mercato per la realizzazione di attività connesse all‘attuazione ed alla buona riuscita 
del progetto. 

CONSIDERATO CHE: 

●​ come ​ previsto neIl‘AppIication Form, allegato 2.b, relativamente alle voci di costo 
consulenti esterni, per la selezione di determinate figure professionali, già previste in 
fase di presentazione del progetto, si procede secondo la regola della selezione 
comparativa per il conferimento di incarichi individuali e si applicano i presupposti di 
legittimità.​
 

Nello specifico, Rosso di Mazara, in qualità di Partner e Soggetto Privato, ha necessità di 
reperire le seguenti figure professionali:​  

●​ EXPERT ON WASTE TO SIDE-STREAM CONVERSION 
●​ BUSINESS AND SIDE STREAMS EXPERT 

A questo fine Rosso di Mazara intende avviare una procedura di selezione, applicando 
come modalità di affidamento la regola della selezione comparativa, nel rispetto dei principi 
di trasparenza, parità di trattamento e non discriminazione, per il conferimento di incarichi 
professionali. 

AI fine di garantire la massima partecipazione, trasparenza e rispetto dei principi generali di 
imparzialità, previsti dalla normativa di settore e comunitaria, il presente Avviso è pubblicato 
sul sito web del Programma www.itaIiamaIta.eu. 

Si precisa che, in quanto meramente finalizzato ad acquisire candidature, il presente Avviso 
non costituisce proposta contrattuale e non vincola in alcun modo Rosso di Mazara che si 
riserva di interrompere, in qualsiasi momento, per ragioni di sua esclusiva competenza, il 
procedimento avviato senza che i professionisti richiedenti possano vantare alcuna pretesa. 
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1.​ PROFILI PROFESSIONALI RICHIESTI​  ​ ​  

Rosso di Mazara con il presente Avviso invita quindi i soggetti interessati alla presentazione 
di candidature per la selezione di: 

CODICE “HIGHGEL_002”: EXPERT ON WASTE TO SIDE-STREAM CONVERSION 
CODICE “HIGHGEL_003”: BUSINESS AND SIDE STREAMS EXPERT 
​  

2. ATTIVITA’ OGGETTO DELL'INCARICO PROFESSIONALE: ​ ​  

HIGHGEL_002: EXPERT ON WASTE TO SIDE-STREAM CONVERSION 

Un esperto “waste-to-side stream conversion” nel progetto Highgel svolge un ruolo 
fondamentale nel garantire che la trasformazione dei sottoprodotti ittici in materiale organico 
riutilizzabile sia conforme alle normative attualmente vigenti in Italia. L’esperto interpreterà i 
principali quadri normativi, come il Codice dell’Ambiente italiano (D.Lgs. 152/2006) e le 
Direttive quadro europee. 

L’attività dell’esperto consiste nel verificare che i sottoprodotti siano gestiti in conformità alla 
normativa vigente, al fine di evitarne la classificazione come rifiuti, nonché nella redazione 
della documentazione tecnica richiesta (inclusi rapporti analitici e dichiarazioni di conformità) 
e nell’assistenza alle imprese nell’attuazione delle relative procedure. Tale competenza è 
determinante per garantire la legittimità dell’impiego dei sottoprodotti in applicazioni 
industriali successive. 

Rosso di Mazara è alla ricerca di un esperto nella normativa e gestione dei sottoprodotti per 
supportare il progetto Highgel, finalizzato alla corretta classificazione giuridica e alla 
valorizzazione dei materiali residuali provenienti dalla lavorazione dei gamberi – quali 
carapaci, teste e acque di processo. 

L’obiettivo principale dell’attività dell’esperto sarà quello di elaborare, dopo aver condotto 
l’analisi approfondita dei quadri normativi vigenti in materia, linee guida operative, valutazioni 
del rischio e raccomandazioni strategiche che garantiscano la gestione dei materiali che 
residuano dalla lavorazione dei gamberi in sottoprodotti riutilizzabili, evitando la loro 
classificazione come rifiuti, sin dalla fase di generazione fino ai potenziali impieghi lungo la 
filiera produttiva. 

Tale ruolo riveste un’importanza strategica nell’abilitare l’impiego legale e sostenibile di 
materie prime derivate da organismi marini in ambiti applicativi quali l’alimentazione umana, 
la mangimistica, la cosmetica e le biotecnologie. 

Nel dettaglio l’esperto dovrà condurre le seguenti attività: 
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●​ Effettuare un’analisi dettagliata del quadro normativo italiano ed europeo, con 
particolare riferimento al D.Lgs. 152/2006 (Codice dell’Ambiente), all’art. 184-bis 
relativo ai criteri per la qualificazione dei sottoprodotti, nonché alle disposizioni 
pertinenti della Direttiva Quadro sui Rifiuti 2008/98/CE. 

●​ Valutare l’applicabilità del quadro normativo relativo ai sottoprodotti di origine 
animale, con particolare riferimento ai Regolamenti (CE) n. 1069/2009 e n. 142/2011, 
ai materiali derivati dalla lavorazione dei gamberi e al loro impiego in ambiti quali 
alimentazione umana, mangimistica, cosmetica e applicazioni biomediche. 

●​ Analizzare l’interazione tra la normativa sui sottoprodotti e la legislazione in materia 
di sicurezza alimentare e dei mangimi, con particolare riferimento all’applicazione dei 
principi HACCP ai sensi dei Regolamenti (CE) n. 852/2004 e n. 853/2004, nei casi in 
cui i sottoprodotti derivanti dalla lavorazione dei gamberi siano destinati a essere 
valorizzati in prodotti di rilevanza per la salute umana o animale. 

●​ Fornire un’analisi approfondita delle implicazioni derivanti dall’applicazione dei 
sistemi HACCP nella gestione giuridica dei sottoprodotti della lavorazione dei 
gamberi, con particolare attenzione agli aspetti di tracciabilità, individuazione dei 
punti critici di controllo (CCP) e requisiti di monitoraggio della sicurezza, sia a livello 
concettuale che documentale. 

●​ Individuare i requisiti documentali e i percorsi di conformità necessari al 
mantenimento dello status di sottoprodotto, al fine di evitare la riclassificazione come 
rifiuto lungo l’intera catena di approvvigionamento e trasformazione. 

●​ Collaborare con i referenti scientifici e tecnici coinvolti nel progetto, al fine di 
assicurare la coerenza tra l’interpretazione del quadro normativo e la concreta 
fattibilità tecnica e tecnologica delle soluzioni proposte 

●​ Collaborare con i partner di progetto per definire strategie di valorizzazione conformi 
al quadro normativo vigente, finalizzate all’integrazione dei sottoprodotti derivanti 
dalla lavorazione dei gamberi nelle fasi di sviluppo prodotto e di scale-up industriale. 

●​ Fornire supporto specialistico durante l’implementazione della filiera pilota, 
garantendo l’applicazione corretta delle procedure previste per il riutilizzo conforme 
dei sottoprodotti, in linea con i requisiti normativi e operativi del progetto. 

 

L’esperto sarà tenuto a redigere un rapporto sui seguenti aspetti: 

●​ Analisi del quadro normativo e regolatorio (con focus su Italia e UE) 
●​ Valutazione del rischio per la classificazione come sottoprodotto e la tracciabilità 
●​ Raccomandazioni in linea con l’HACCP per la gestione dei sottoprodotti di gambero 

destinati all’uso alimentare, mangimistico o sanitario 
●​ Checklist di conformità e roadmap strategica per gli stakeholder di progetto 
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Titoli di studio e conoscenza richiesti per l’ammissione alla procedura comparativa 

●​ Diploma di laurea in discipline tecnico-scientifiche, preferibilmente in Laurea in 
Ingegneria Chimica (LM-22), Ingegneria Ambientale (LM-35), Ingegneria Gestionale 
(LM-31) o affini. 
 
Se persona giuridica, l’esperienza dell’ente può essere dimostrata attraverso i 
responsabili e/o i collaboratori della società o ente candidato. Sarà valutata 
positivamente l’impresa con sistema di gestione certificato secondo la norma ISO 
9001. 

●​ Documentata esperienza lavorativa in ambito industriale o normativo su 
rifiuti/sottoprodotti (industria alimentare, settore food, sicurezza alimentare ecc.), 
preferibilmente di almeno 5 anni. 

●​ Approfondita conoscenza della normativa applicabile ai sottoprodotti di origine 
animale, all’igiene alimentare e alla sicurezza chimica e dei prodotti      

●​ Conoscenza operativa dei sistemi HACCP e della relativa base giuridica nell’ambito 
della normativa europea sulla sicurezza alimentare. 

●​ Conoscenza e applicazione dei seguenti sistemi di gestione: 

▪​ SGQ – Sistema di Gestione per la Qualità (ISO 9001) 

▪​ SGA – Sistema di Gestione Ambientale (ISO 14001) 

▪​ SSL – Sistema di Gestione della Sicurezza sul Lavoro (ISO 45001) 

 
HIGHGEL_003: BUSINESS AND SIDE STREAMS EXPERT 
 
Nel contesto del progetto Highgel, uno degli obiettivi prioritari del Work Package 5 è la 
sperimentazione di una filiera innovativa all’interno del sistema industriale di Mazara del 
Vallo. La filiera modello sarà progettata in collaborazione con gli altri partner del consorzio e 
testata mediante l’impiego della flotta peschereccia e dei sottoprodotti generati dal partner di 
progetto Rosso di Mazara. 
Il progetto prevede l’analisi della logistica industriale finalizzata a garantire lo sbarco, la 
stabilizzazione e il pretrattamento dei carapaci, al fine di renderli idonei alla successiva 
trasformazione, da parte di un’impresa biotecnologica, in farina di gambero, chitosan e altri 
composti bioattivi di interesse industriale. 
Tra le attività previste dal progetto rientra anche la valutazione dell’impatto della nuova filiera 
di valorizzazione dei sottoprodotti in relazione a emissioni sonore, odorigene e vibrazionali 
derivanti dai nuovi metodi di lavorazione e dai macchinari impiegati. Tale azione prevede 
l’analisi dell’impatto acustico, olfattivo e vibratorio delle attività pilota, inclusa l’installazione 
del sistema mini-FRAP a bordo, e sarà realizzata a cura di altri partner tecnici del consorzio. 
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Ai fini della realizzazione di tali attività, Rosso di Mazara opererà in stretta collaborazione 
con i partner del consorzio Highgel. 
 
Rosso di Mazara è alla ricerca di un esperto con comprovata esperienza nella gestione dei 
sottoprodotti della pesca in ambito progettuale, con l’obiettivo di coordinare le attività 
tecniche di competenza del partner Rosso di Mazara all’interno del Work Package 5 e di 
agevolare l’interazione operativa e il flusso informativo con gli altri partner del consorzio. 
 
In particolare, si richiede che l’esperto svolga le seguenti attività: 

●​ Coordinare le attività tra il capofila e Rosso di Mazara, assicurando la raccolta 
e la trasmissione di tutte le informazioni tecniche richieste dal capofila. 

●​ Partecipare alle riunioni tra i partner su tematiche tecniche e gestire il flusso 
informativo tra il management di Rosso di Mazara e il team di coordinamento 
del progetto Highgel. 

●​ Fornire supporto ai partner del progetto Highgel nella raccolta di competenze 
e informazioni specialistiche funzionali alla progettazione e realizzazione della 
filiera pilota del gambero rosso, che preveda anche la possibilità di 
utilizzazione degli attuali scarti di lavorazione. 

●​ Coordinare le attività di implementazione della filiera modello presso lo 
stabilimento di Rosso di Mazara, sito a Mazara del Vallo, sotto la supervisione 
della direzione aziendale. 

●​ Favorire la creazione di una rete di collaborazione tra gli attori della filiera, 
mettendo in relazione le aziende operanti nel settore dei gamberi in Sicilia 
con esperti in biotecnologie - quali organismi di ricerca, microimprese e PMI - 
in sinergia con gli altri partner del progetto. 

●​ Supportare i partner di progetto nelle loro attività di analisi dell’impatto 
ambientale e della sicurezza dei lavoratori 

●​ Collaborare con l’esperto incaricato della conversione dei sottoprodotti-rifiuti, 
fornendo tutte le informazioni necessarie relative alla gestione dei flussi 
laterali, alle operazioni di pretrattamento e all’impiego del sistema mini-FRAP 
(sistema di pretrattamento a bordo, ove previsto). 

●​ Assicurare il supporto nelle relazioni con il partner maltese del progetto, 
inclusa la comunicazione tecnica in lingua inglese. 

 
L’esperto sarà tenuto a collaborare in modo continuativo con il management di Rosso di 
Mazara ed a garantire la propria disponibilità a partecipare con regolarità a riunioni in 
presenza presso la sede operativa di Mazara del Vallo. Inoltre, sarà richiesta la 
partecipazione ad incontri tecnici con il capofila del progetto a Palermo, il coordinamento 
operativo con il project manager del progetto Highgel e il presidio del ruolo di intermediario 
tra i partner, al fine di garantire la corretta esecuzione delle attività progettuali attribuite a 
Rosso di Mazara. 
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Qualifiche richieste: 
●​ Diploma di laurea in ambito economico-finanziario, economico-gestionale, 

economico-politico o affini. 
Se persona giuridica, l’esperienza dell’ente può essere dimostrata attraverso i 
responsabili e/o i collaboratori della società o ente candidato. 

●​ Documentata esperienza post lauream, preferibilmente di almeno 10 anni, 3 dei quali 
nella gestione dei sottoprodotti di origine alimentare/ittico in ambiente industriale e/o 
come project manager di progetti dell’economia circolare con utilizzo dei sottoprodotti 
ittici. 

●​ Ottima padronanza nell’utilizzo del computer e dei principali software per la 
comunicazione e la collaborazione virtuale. 

●​ Documentata conoscenza linguistica (per i candidati di madrelingua italiana si 
intende QCER C1 (IELTS 7.5, CAE) e per candidati non madrelingua italiana CELI 5 
o equipollente). 

​
 

2.​ MODALITÀ DI PRESENTAZIONE DELLE DOMANDE 

I soggetti che intendano presentare la propria candidatura dovranno inviare a pena di 
esclusione: 

●​ Domanda di partecipazione secondo il format allegato al presente Avviso; 
●​ Curriculum vitae in formato europeo con dettagliate e chiare evidenze delle 

esperienze maturate e dei requisiti richiesti (massimo pagine 15; in caso di 
numero superiore di pagine, verranno considerate unicamente le prime 15 
pagine, sottoscrizione a parte); 

●​ Autorizzazione al trattamento dei dati debitamente sottoscritta; 
●​ Documento di identità in corso di validità. 

La documentazione in elenco dovrà essere trasmessa esclusivamente a mezzo 
posta elettronica certificata al seguente indirizzo pec: rossodimazara@pec.it con 
indicazione nelI’Oggetto ”Avviso n° 2 del 16/06/2025 - Selezione Esperto 
“CODICE POSIZIONE” entro e non oltre le ore 12.00 del 30/06/2025. 

3.​ MODALITA’ E CRITERI DI SELEZIONE 

La selezione degli esperti a cui conferire l'incarico avverrà attraverso la valutazione del 
curriculum professionale sottoposto dai candidati, che sarà operata da Commissione interna 
di Rosso di Mazara sulla base dei criteri e parametri indicati nella successiva tabella. 

Qualora, all'esito della valutazione curricolare detta, dovesse risultare, per il candidato, un 
punteggio inferiore a 35 punti, non proseguirà l'iter di valutazione per il medesimo. 

Il colloquio sarà volto ad approfondire le specifiche competenze tematiche nonché gli aspetti 
motivazionali e le attitudini professionali / relazionali utili allo svolgimento dell'incarico in 
affidamento. 
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Nelle tabelle che seguono sono indicati i criteri ed i parametri che verranno seguiti dalla 
Commissione preposta per la valutazione e valorizzazione dei curricula. 

HIGHGEL_002: EXPERT ON WASTE TO SIDE-STREAM CONVERSION 

Criterio di valutazione Punteggio 
massimo Criteri di attribuzione 

1. Laurea magistrale in 
discipline ingegneristiche: 
Ingegneria Chimica, 
Ingegneria Ambientale, 
Ingegneria Gestionale o 
affini.   
 

20 punti 

Laurea magistrale (o vecchio ordinamento) in uno 
dei corsi sopra indicati: 10 punti 
Laurea magistrale in disciplina affine ma non 
espressamente indicata (es.Chimica Industriale, 
Biotecnologie Industriali, ecc.): 5 punti 
Master post-laurea in ambiti attinenti al presente 
Avviso: 4 punti. 
Nessuna laurea attinente – non ammesso. 
In caso di impresa con sistema di gestione 
certificato secondo la norma ISO 9001: 6 punti 

2. Documentata esperienza 
lavorativa in ambito 
industriale o normativo su 
rifiuti/sottoprodotti (industria 
alimentare, settore food, 
sicurezza alimentare ecc.) 

10 punti 

 
Fino a 3 anni: 2 punti 
Da 3 a 5 anni: 5 punti  
Oltre 5 anni: 10 punti  
Nessuna esperienza attinente – non ammesso. 
 

3. Esperienza lavorativa 
nell’ambito HACCP 10 punti 

 
Fino a 1 anno: 2 punti 
Da 1 a tre anni: 5 punti 
Oltre 3 anni: 10 punti  
 
 

4. Conoscenza e applicazione 
dei sistemi ISO (9001, 14001, 
45001) 
 

10 punti 

Esperienza 1-3 anni: 5 punti  
Esperienza ≥ 3 anni in impresa certificata o audit 
interni: 10 punti  
 

5. Conoscenza della lingua 
inglese 10 punti 

Certificazione QCER ≥ B2: 5 punti   
Comprovata esperienza lavorativa svolta in lingua 
inglese o in un contesto internazionale di un 
minimo di 6 mesi: 5 punti  
 

TOTALE 60 punti  

 

In caso di parità di punteggio tra più candidati o qualora si rendesse necessario per una 
migliore valutazione delle competenze, la commissione si riserva la facoltà di convocare gli 
interessati per un colloquio conoscitivo e/o tecnico. 
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Colloquio 
tecnico/motivazionale 
(facoltativo) 

10 punti 
Valutazione delle competenze, chiarezza, 
motivazione e compatibilità con il ruolo (tra 0 e 
10) 

 

HIGHGEL_003: BUSINESS AND SIDE STREAMS EXPERT 

Criterio di valutazione Punteggio 
massimo Criteri di attribuzione 

1. Laurea magistrale in 
economia (gestionale, 
politica, finanziaria) o in 
materie attinenti 

20 punti 

Laurea magistrale (o vecchio ordinamento) in uno 
dei corsi sopra indicati: 15 punti 
Laurea magistrale in disciplina affine ma non 
espressamente indicata: 10 punti 
Master post-laurea in ambiti attinenti al presente 
Avviso: 5 punti. 
Nessuna laurea attinente – non ammesso. 
 

2. Esperienza complessiva 
post-lauream in gestione di 
sottoprodotti ittici o 
economia circolare 

15 punti 

≥ 10 anni: 15 punti 
5–9 anni: 10 punti 
1-4 anni: 5 punti 
Nessuna esperienza attinente – non ammesso. 
 

3. Esperienza di 
coordinamento tra più attori 5 punti 

Esperienza ≥ 4 anni in ruolo di coordinamento: 5 
punti 
Esperienza da 1 a 3 anni: 2 punti 

4. Esperienza in progetti 
europei/internazionali 10 punti 

Coinvolgimento in 2 o più progetti 
europei/internazionali: 10 punti 
Coinvolgimento in 1 progetto: 5 punti 

5. Conoscenza lingua 
inglese 10 punti 

Certificazione QCER ≥ B2: 5 punti   
Comprovata esperienza lavorativa svolta in lingua 
inglese o in un contesto internazionale di un 
minimo di 6 mesi: 5 punti 
 

TOTALE 60 punti  

In caso di parità di punteggio tra più candidati o qualora si rendesse necessario per una 
migliore valutazione delle competenze, la commissione si riserva la facoltà di convocare gli 
interessati per un colloquio conoscitivo e/o tecnico. 

Colloquio 
tecnico/motivazionale 
(facoltativo) 

10 punti 
Valutazione delle competenze, chiarezza, 
motivazione e compatibilità con il ruolo (tra 0 e 
10) 
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Gli incarichi verranno conferiti ai candidati che risulteranno aver conseguito il punteggio più 
elevato. Rosso di Mazara si riserva di affidare l'incarico anche in presenza di una sola 
candidatura valida e rispondente ai requisiti sopra indicati. Con la presentazione della 
domanda di partecipazione, i candidati prendono atto che Rosso di Mazara potrà operare 
delle verifiche e richiedere documentazione a riprova, anche a campione, in ordine ai 
contenuti del curriculum trasmesso. 

4.​  TIPOLOGIA DI RAPPORTO E COMPENSI 

La tipologia di rapporto professionale è quella di contratto di Iavoro autonomo. 

La durata del rapporto di collaborazione è prevista dalla data di stipula di affidamento 
dell'incarico fino al 2/07/2027, salvo eventuali proroghe concesse per le attività di progetto 
da parte deII’Autorità di Gestione del Programma. 

Il costo a rendiconto previsto per l'espletamento dell'attività oggetto deII’Avviso sarà di: 

●​ € 20 000 (€ dodicimila/00) peri l ruolo “HIGHGEL_002”: EXPERT ON WASTE TO 
SIDE-STREAM CONVERSION 

●​ € 25 000 (€ venticinquemila/00) peri l ruolo “HIGHGEL_003”: BUSINESS AND SIDE 
STREAMS EXPERT 

omnicomprensivo di IVA, se dovuta, e oneri previdenziali, nel rispetto dei massimali previsti 
dalla Circolare del Ministero del Lavoro n.2 del 02/02/2009. 

Il compenso per entrambe le posizioni sarà corrisposto subordinatamente al raggiungimento 
degli obiettivi previsti dal progetto, secondo le modalità indicate nel contratto.  

La collaborazione sarà di natura temporanea per cui non è previsto il rinnovo. L'eventuale 
proroga dell'incarico originario è consentita, in via eccezionale, nei limiti consentiti 
dall'ordinamento, al solo fine di completare il progetto e per ritardi non imputabili al 
collaboratore. 

Ai sensi e per gli effetti del D.Lgs. n. 196/2003, D.Lgs. n. 101/2018 e dell'articolo 13 e segg. 
del Regolamento Europeo 2016/679, in materia di protezione dei dati personali, si 
rappresenta che i dati forniti in relazione al presente Avviso verranno utilizzati unicamente ai 
fini della conduzione delle operazioni e della procedura previste nello stesso. Ai sensi 
dell'articolo 28 del Regolamento Europeo sopra indicato, si informa che il Responsabile del 
Trattamento è Rosso di Mazara e che il trattamento sarà effettuato da soggetti 
appositamente incaricati con l'utilizzo di procedure anche informatizzate, in grado di tutelare 
e garantire la riservatezza dei dati forniti, nei modi e limiti necessari per perseguire le 
predette finalità. 

 

Palermo, 16/06/2025                                   Firma del legale rappresentante 

Nome referente: Nicola Giacalone 
Telefono: +39 345 9479538                                                                 
Email: nicola@rossodimazara.com 
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